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branner makirullar. - —

Tillsammans med
sin syster Micaela
Olmos driver han
Susherian.

[ den lilla lokalen pa nyopp-
nade Susherian bjuder kro-
garen Myke Olmos pa nyska-
pande sushi med hoga

ambitioner.

Sarskilt bra funkar det
med fiskbitarna aven om
stallet redan gjort sig kant

for sin vegansushi.

SUSHERIAN

— kaxig sushi med sydamerikan-
ska influenser. Mycket prisvird,
men saknar alkoholréttigheter.
(Olandsgatan 47, Sédermalm)

@ Hela den lilla lokalen pa Olandsgatan
luktar livsdrom som héller pa att for-
verkligas. Det ar svart att inte ryckas
med i spektaklet nér kocken och &ga-
ren Myke Olmos rockar loss bakom
disken. Han har jobbat pé flera av
stans mest ansedda sushi-stéllen. Nu
har han startat eget tillsammans med
sin syster och kan ta ut svangarna pre-
cis som han vill. Det mérks pa maten.
Det har ar kaxig och modern sushi.
Och det sager vi inte bara for att kock-
en har guldtand och massor av tatu-
eringar. Vad sags om lattrokt tonfisk
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med anchochilisés, snabbgrillad lax
med manchego-ost eller havsabborre
med pesto? Vi far ocksa in sushi pa
l&ngkokt blackfisk med shisokrasse

- en lacker smakkombo av havets
umami och shisons friska toner av
mynta och anis.

Ett par bitar pa lyxtema hamnar
ocksé pa tallriken: Lax och svart tryf-
fel samt stekta vakteldgg. Nagra bitar
har mer nordiska smaker: Lattinlagd
stromming med majonnas och farsk
ingefara samt krabbréra med panko.
D Vego: Susherian har redan gjort sig
ett namn for sin veganska sushi. Ny-
skapargladjen finns dar och vi far en
valdoftande sushibit med portabello-
svamp och tryffelrora, en spdnnande
bit med sockerartor med yuzu-rora.
En annan bit bestar av gréna bonor
med ajvar och kapris, som slar en volti

Ladda ner appen!

vVar kan jag kaka
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Allt om Stockholm och Mitt i ger dig bést koll pa Stock-
holm. Ladda ner var nya app och fa massor av nyheter,
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Den nyskapande helvegetariska sushin
imponerar. Har en 11 bitars vegansk sushi.

Betygskala:
5 = Hogsta klass
4 = Mycket bra
3=Bra
2 = Haller inte mattet
1=Uselt
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Prisklass: Medel

munnen pa ett behagligt sétt.

Andra bitar lamnar oss oberor-
da, som paprika med lite for mesig
pico de gallo-s&s och minimajs med
anchochilisés. Likasé bitarna med
trakig tofu, vegansk chilimajonnas
och tangrom - smakerna lyfter inte till
samma niva som sitt fiskdito.
D Dryck: Ingen alkohol. Krogen saknar
rattigheter.
) Pris: Medel. 13-bitars sushi for 175
kronor, vilket &r ett snapp upp frén
sushi-klassikern Sono pé andra sidan
gatan, men dnda mycket prisvart.

MILJO

Minilokal som fungerar bade som mat-
sal och kok.

) Gaster: Trots att Susherian bara varit
Oppen nagra manader verkar krogen
ha fatt gott om stammisar.

Sajten for dig som dlskar mat

- aliltomstockholm.se/krog

Féa dagligen full koll pa allt som hander i Stockholms krogvarld.
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tickare pa Stockholms sushihimmel

En ljuvlig doft sprider sig
i lokalen nér kocken branner av
makirullarna med lax och chilimajo.

) Stora séllskap: Nej, knappt 20 platser.
) Ljudniva: Nar lokalen &r full blir det
lite skranigt.

) Barnvanligt: Funkar, om kidsen gillar
avancerad sushi.

) Toalett: Obs! Har ingen toalett.

SERVICE

Under ett av vara besok ar kocken
ensam, partnern ar sjukskriven. Nar
kunderna strommar till ser han lite
svettig ut, men behaller lugnet och har
en trevlig stil mot gasterna.

) Vintetid: Han varnar for att vi kan fa
vanta uppemot en halvtimme. | sjalva
verket tar det 45 minuter innan vi far
maten, men vi kan inte annat an kanna
oss imponerade av att han ensam
lyckats laga mat till och servera den
fullsatta restaurangen.
KROGTESTARNA

Sa jobbar Allt om Stockholms krogtestare
Varje vecka valjer vi ut en intressant restau-
rang att recensera. Krogtesten publiceras
h&r och pa var sajt. Krogtestarnas restau-
rangbesok ar alltid anonyma. Lés alla vara
tidigare recensioner pé alltomstockholm/
krogtest




